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A legjobb gondos, minimalis és kiméletes
feldolgozasi modszerek kivalasztasa

ProOrg

A projekt célja:

Stratégidk és eszkozok (Gyakorlati Kddex)
kidolgozasa az Okoldgiai termékfeldolgozdk
szamdra a helyes technolégiak és innovacidk
kivalasztdsdhoz  6sszhangban az  Okoldgiai
elvekkel.




CORE organic Cofund
Bevezetés

Az Eurdpai Unidban jelenleg nem allnak rendelkezésre
kotelez6en betartandd szabvanyok, valamint Utmutatasok
az Okoldgiai termékek feldolgozasat illetéen.

A ProOrg projekt stratégiakat és eszkozoket (Gyakorlati
Kédexet) fejleszt ki az 6koldgiai termékfeldolgozdk szamara
a helyes technoldgidk kivalasztdsahoz. Utmutatdst ad a
legjobb gondos, minimalis és kiméletes feldolgozasi
maodszerek megvaldsitasa érdekében.

F6bb tevékenységek:

» Egy gyakorlatias és rugalmas » A Gyakorlati Kédex tesztelése a
Gyakorlati K6dex kidolgozasa gyakorlatban valds
az Okoldgiai élelmiszer- élethelyzetekben és
feldolgozdk, illetve tanusitd kornyezetben (esettanulmanyok)
szervezetek szamara élelmiszer-feldolgozo cégek altal

» Részvételi megkozelités
alkalmazasa a kiloénb6z6
tudomanyteriileteken dolgozé
szakértdk, a feldolgozdk, a
kereskeddk, a tanusito
szervezetek és az egyéb
érintettek képviselGinek,

» MinGségi és mennyiségi
fogyasztoi felmérések
segitségével a kiilonb6z6
preferencidk, valamint az
Okoldgiai élelmiszerek
elfogadottsaganak értékelése

valamint az egyes cégek » Az egyes termékfeldolgozassal
bevondsaval kapcsolatos informacidk
fogyasztoéi preferencidkra
> Egy tobbdimenzids értékelési gyakorolt hatasainak
keretrendszer kidolgozasa vizsgalata

(kritériumok, indikatorok,
paraméterek és értékelési
maodszerek) az 6kologiai
élelmiszer-feldolgozasahoz
iranymutatdst adva, valamint
alternativat kindlva a vitatott
alkotoreészek, illetve a
feldolgozasi technoldgiak altal
érintett okoldgiai élelmiszerek
minGségének értékeléséhez

> Felmérés segitségével
informacid és adatok
gylijtése az okoldgiai
élelmiszerpiac
irdnyzataival, valamint a
kiilonb6z6 feldolgozasi
technoldgiak szerepével és
a feldolgozott
élelmiszerekkel
kapcsolatban




Hattér

Az 6koldgiai élelmiszerek piaca rohamos mértékben novekszik,
és az okoldgiai élelmiszeriparnak fejlédésre és innovaciokra
van sziiksége, hogy |épést tudjon tartani vele. Az Eurépai
Bizottsag jogilag szabalyozza az élelmiszer-adalékanyagok,
valamint a feldolgozast segit6 anyagok hasznalatat. Ennek
ellenére az 6koldgiai élelmiszerek feldolgozasat illetéen
hidnyoznak a szabdlyozast biztositd szabvanyok csakigy, mint a
feldolgozdkat az 6koldgiai elveket szem el6tt tartd helyes
technoldgiak és innovaciok értékelésében, illetve
kivalasztasaban segit6 részletes leirdsok.

Tarsadalmi és hosszu tavu el6nyok

A ProOrg projekt egy 6koldgiai élelmiszer-feldolgozéknak sz6lo
Uutmutatd (Gyakorlati Kédex) kidolgozdsaval jarul hozzda az
Okoldgia élelmiszeragazat fenntarthatd innovaciodjahoz.

A ProOrg lehet6séget biztosit az 6kologiai élelmiszer-
feldolgozas tovabbfejlesztésére, és tamogatja az Uj termelési
modszerek kifejlesztését. Mindez hozzajarul az 6koldgiai
élelmiszeripar versenyképességének noveléséhez, mikdzben
kivald mindségli élelmiszereket biztosit a fogyaszték szamara
csokkentve az adalékanyagok és a feldolgozast segit6 anyagok
felhasznalasat, valamint a kdrnyezetterhelést.

Megfelel6 kommunikaciéval atlathatdbba valik az 6kologiai
élelmiszerek el6allitdsanak folyamata, illetve névekszik a
fogyasztok bizalma az 6koldgiai modszerekkel feldolgozott
élelmiszerekkel, valamint a teljes 6koldgiai agazattal
kapcsolatban.

Varhato eredmények

» Stratégiak és eszkdzok melyek segitik az 6koldgiai
élelmiszer-feldolgozdkat a legjobb gondos, minimalis és
kiméletes feldolgozasi mddszerek, valamint a legkevesebb
adalékanyagot tartalmazo recepturak kivalasztasaban az
Okoldgiai elvek tiszteletben tartdsa, a kimagasld
élelmiszer-minGség biztositasa, az alacsony
kornyezetterhelés és a fogyaszték széleskor
elfogadottsaga mellett.

» Egy tobbdimenzios értékelési keretrendszer, mely egyedi
helyzetekben segiti az operatorokat a legjobb dontés
meghozatalaban.

» Az egyes feldolgozasi technoldgiak élelmiszer-minéségre
gyakorolt hatasaival kapcsolatban hidanyzé részletes
ismertek potlasa.

» A feldolgozasi technoldgiak jelentGségével kapcsolatban
informacio biztositasa a kiskereskedéknek a piaci
pozicionalashoz, illetve a feldolgozék szamara a
termékfejlesztési dontések meghozatalahoz.
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A célcsoportok elérése

A ProOrg projekt részvételi megkozelitést alkalmaz, Koordinator
melyben az eurdpai 6koldgiai feldolgozok, a
tanusito szervezetek és az egyéb erintettek Consiglio per la ricerca in agricoltura e I’analisi
kozvetlenil bevondsra kertilnek a Gyakorlati Kédex delleconomia agraria - CREA, ltaly
kialakitasanak, véglegesitésének, illetve S e T e
terjesztésének valamennyi |épése soran.

Flavio Paoletti,

Partnerek

Fiorella Sinesio, Consiglio per la ricerca in
agricoltura e I’analisi dell’economia agraria -
CREA, Italy

Raffaele Zanoli, Universita Politecnica delle
Marche (UNIVPM), Italy

Roberto Pinton, Associazione Nazionale
delle Imprese di Trasformazione e Distribuzi-
one di prodotti Biologici e naturali (ASSO-
BIO), Italy

Lilia Ahrné, University of Copenhagen (KU),
Denmark

Ruud Verkerk, Wageningen University (WUR),
Netherland

Ariette Matser, Wageningen Food Biobased
Research (WFBR), Netherland

Katrin Zander, Thuenen Institut (Tl), Germany
Carola Strassner, FH Miinster University of
Applied Sciences (FH MU), Germany

Alex Beck, Assoziation Okologischer Lebens-
mittelhersteller (AOL), Germany

Ewa Rembialkowska, Warsaw University of
Life Sciences (WULS), Poland

Toralf Richter, Forschungsinstitut fiir biolo-
gischen Landbau (FiBL), Switzerland
Christophe Cotillon, The French Network of
Food Technology Institutes (ACTIA), France
Carine Le-Bourvellec, Institut National de la
Recherche Agronomique (INRA), France
Rodolphe Vidal, Institut Technique de
I’Agriculture Biologique (ITAB), France

Judit Fehér, The Hungarian Research Institute
of Organic Agriculture (OMKi), Hungary
Johannes Kahl, University of Kassel (Uni-
Kassel), Germany

Fényképek forrasa

1. High pressure processing for mild preser-
vation of food. © Wageningen University &
Research
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Jelen nemzetkozi projekt az ERA-net CORE Organic Cofund finanszirozasi 3. Organic cheese-making: curd cutting. ©
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Eurdpai Unio tarsfinanszirozasaval. 4. Marmalade. Wikimedia Commons/Leslie
Seaton

A CORE Organic Cofund 26 partner egytittmiikodésével jott létre 19 5. Bottle filler. © Kanne Brottrunk

orszagban/régidban 6koldgiai élelmiszerekkel, illetve gazdalkodassal 6. Freshly baked organic bread. © Markisches

kapcsolatos nemzetkozi kutatdsi projektek létrehozasa céljabdl. A CORE Organic ; Landbrot

eddig 12 kutatasi projektet inditott el. Tovabbi informécié a CORE Organic 7. Organic tart production. © Mangiarsano SpA

Cofund honlapjan olvashaté: http://projects.au.dk/coreorganiccofund/
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